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Fest i Restaurant Nasaasaag
Lad os skabe rammerne for hgjdepunkterne i livet.

Kontakt os for en aftale, hvor vi sammen finder den rigtige menu og bordopdaekning
til bryllup, konfirmation, barneddb, mindehgijtideligheder eller en minderig aften i ven-
ners lag.

Pynt og bordplan
@nsker | selv at pynte bordene, aftales dette ncermere med restaurantchefen. Bord-
plan bedes med endeligt antal leveres senest dagen for arrangementet.

Vedrgrende priser

De ncevnte priser er inklusiv bordopdaekning. Bemcerk venligst minimum personer ved
menuerne. Der pdloegges et tillceg pd 15% ved mindre end anfart minimum antal.
Barn 2-11 &r 1/2 pris (1/2 kuvert) og bgrn under 2 &r er grafis.

Kged
Medbringer | selv kad, fratrcekker vi 35 kr. pr. kuvert.

Bestilling og gebyr

Ved bestilling af starre arrangementer sGsom bryllupper, konfirmationer og receptio-
ner kan Hotel Sisimiut veelge at opkrceve et gebyr ved bestilling, bestillingen er deref-
ter bindende ved registrering af gebyrbetalingen.

Annulleres arrangementet tilbagebetales gebyret ikke, men gebyret fratroekkes total-
belgbet ved gennemfarsel af arrangementet.
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Fest i Restaurant Nasaasaag

Helaftens Classic

Forret
Hovedret
Dessert
Kaffe/ Te

Kr. 395 pr. person

(min. 10 kuverter)

Helaftens Premium

Velkomstdrink
Forret
Hovedret
Dessert

1 glas husets hvidvin
2 glas husets rgdvin
1 glas husets dessert

1 glas cognac eller likar
Kaffe/ Te med sadt

Kr. 795 pr. person

(min. 10 kuverter)
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Sammenscet menu

Forretter
Skaldyrssuppe
Rejesalat m/ asparges, dressing og flutes
Scesonens fiske- og skaldyrstallerken (+10 kr.)
Fiskelagkage a la cheesecake
Lakseroulade pd sprad salat
Brucheta m/ r@get fisk, reaget moskuskad og rejer

Alle forretter serveres med hjiemmelavet brgd og smar

Hovedretter
Buffet m/ rensdyrsteg, moskussteg, 2 slags kartofler, 2 slags grent og 2 saucer (+25 kr.)*
Helstegt oksefillet m/ pom fondant, &rstidens grent og glace
Lammekelle m/ fledekartofler. Arstidens rodfrugter og lamme glace
Scesonens fisk m/ drstidens garniture, hvide kartofler og sennepssauce

Desserter
Hiemmelavet is med ngdde crunch og frugt
Ngddekurv m/ vaniljeis og frisk frugt
Ostelagkage med rdsyltede bcer
Chokoladekage m/ vaniljeis
Desserttallerken med vaniljeis, frugt og kage (+10 kr.)
Pandekager m/ is og chokoladesauce
Belgisk vaffel m/ vaniljeis og chokoladesauce

Natmad kan tilkgbes
Palse- og ostebord m/ lun leverpostej 95 kr./per
Hotdogs m/ tilbehar 95 kr./per
Aspargessuppe 75 kr./per

Ud af huset +15%
(min. 10 kuverter * min. 25 kuverter)

Y 4 J HOTEL SISIMIUT



menu
KATALOG

Romantisk bryllupsmenu

Velkomstdrink
Snack sammen med velkomstdrinken

Forret
Hovedret
Dessert

Kaffe/ te og kransekagekonfekt
1 cognac eller likar

1 glas husets hvidvin
2 glas husets rgdvin
1 glas husets dessert

Natmad

Kr. 995 pr. person

(min. 20 kuverter)
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G Q Damemiddag

Velkomstdrink
Sushi m/ wasabi og soyasauce

Lammekrone med scesonens garniture, kartofler og glace
Fransk kaffe eller chokolade dessert m/ vaniljeis

Kr. 425 pr. person

(min. 10 kuverter)

Herremiddag

3 slags sild med diverse tilbehgr og 1 snaps

Stegt floesk med persillesovs, redbeder og hvide kartofler
Irsk kaffe eller pandekager m/ vaniljeis

Kr. 425 pr. person

(min. 10 kuverter)
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Mindesammenkomst / Kaffemik

Kaffe & te med mcelk og sukker

1 slags lagkage
Hiemmebagte boller m/ smar

Kr. 65 pr. person

(min. 30 kuverter)

Arrangementet loegger op til, at man ogsd selv kan medbringer kager ol.
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Sammenscet din egen reception

Smaé trekantssandwich med tunsalat, laks og skinke
Kold roastbeef med remulade og peberrod
Heldampet fisk citron og mayonnaise

Sma frikadeller med kartoffelsalat

R@ges moskus med ceggestand + 10 kr.
Grontsagstcerte

Hvidlggsmanerieret rensdyr pd spyd

Seafood symfoni af skalrejer, fisk og rejer + 10 kr.

Italiensk r@gget skinke med melon
Salat og pastaanretning med dressinger

Frugtfad med forskellige frugter skaret i skiver
Osteanretning med 3 slags oste + 10 kr.
Frugttoerte med creme fraise

Chips og saltstcenger med dip
Mattaq, terret fisk og ked + 20 kr.

Kaffe/ te

Vcelg 6 retter for 195 kr./ person supplerende retter 30 kr./ ret

(min. 25 kuverter)

Hiemmebagt brad og smear serveres til. Ud af huset +15 kr./ kuvert.

Drikkevarer serveres fra lille bar anrettet til anledningen.

Receptionsbuffet er sammensat sédledes at de nydes
"stGende” med nogle stole og borde i lokalet.
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@vrige priser

Kaffe pr. person 25 kr.
Te pr. person 25 kr.
Stor sodavand 30 kr.
Lille sodavand 20 kr.
Alm. @I 40 kr.
1 glas af husets hvidvin 70 kr.
1 glas af husets rgdvin 70 kr.
1 glas af husets dessertvin 70 kr.
1 flaske af husets hvidvin 345 kr.
1 flaske af husets radvin 345 kr.
1 flaske af husets dessertvin 345 kr.
1 flaske Cava 445 kr.
1 glas velkomstdrink 65 kr.
1 glas alkoholfri velkomstdrink 45 kr.
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Lokale

Storsalen

New York

Restaurant

Konf 1

Konf 3

Konf 10
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Bordopstilling
M1 Mm

Runde borde
42
12
/
26
16

32

Hestesko

40

/

/

30

36

Langbord Sildeben

50

10

/

32

16

48

Antallet anfert i skemaet angiver ca. maksimale antal goester

BUFFET

Reception
150
20
100
50
20

50

Vecelger man at holde arrangementet i kursusafdelingen, er man velkommen

til at benytte loungen som opholdsstue/ modtagelse/ buffet.

Bestilling sker fil restaurantchef eller kgkkenchef
Telefon +299 86 48 40 eller +299 86 47 00

E-mail: mail@hotelsisimiut.gl
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